Desde 29 de Setembro de 1996 " g
Tudo comecou com um sonho de nosso Pai,
Victorio Spagnol, que construiu este lugar

com muito trabalho, amor pela pesca e pela familia.

Hoje seguimos essa historia com 0 mesmo proposito:
Criar momentos simples, mas inesqueciveis.

Aciui ja vimos filhos que vieram com seus Pais e
voltaram anos depois com seus filhos.

Histdrias que se repetem e memorias que continuam.

Mais que um almogo ou uma pescaria, queremos que
vocé viva um dia especial, com boa comida, natureza, -
risadas e tempo de verdade com quem importa. . |

Seja bem-vindo a Familia Tatu.




Acompanha Arroz, Feijdo, Filé de Tilapia RS 218
Batata e Salada. Miolo de Alcatra R$ 226

== PoOrgoes

Inteira Meia

Filé de Tilapia R$98 R$ 69
Costellnhg de T
Tambaqui

Polenta R$54 R$ 37

Polenta com Queijo R$56 R$39

Batata R$54 R$ 37
Mandioca R$54 R$ 37

Camardo RS 124

CuzcuzPaulistg =

Com Sardinha RS 27
Com Camardo R$ 29

Inteira Meia
Arroz R$23 R$17
Feijdio R$23 R$17




Peixes Assados
NA Brasa

ESPELO (o =
PINtado s gencco v

espeto, saboroso e
RS 218 preparado na brasa.

Tambaquii

. R$ 162
sem espinho

Posta de Filhote

Lombo de

Fihote R 205

Lombo de

Pintado R$ 209

Acima de 700g, acompanham arroz,
pirdo, molho tartaro e alcaparras.



Pratos Especiais
-= Mocuecas

Abadejo com Camaréo

Meia R$ 180
Inteira R$ 254

Camardo
Meia R$ 180
Inteira RS 254

Filé de abadejo acompanhado
do frescor de legumes puxados
na manteiga.

Acompanha arroz e pirdo.

R$ 178

SaintPeter =
¢ Belle Meuniere

Filé de Saint Peter grelhado
na manteiga com camardo,
champignon e alcaparras.
Acompanha arroz e pirdo.

R$163




= Risotos

servido com bombom do Miolo de Alcatra, acompanhado R$ N4

~
Pa"msm com molho de mostarda Dijon e Queijo Brie

Pratos Individuais

~
cammo Grelhado, servido sobre o Risoto cremoso com Parmesdo RS 98

servido com um delicado filé de Saint Peter ao

(] ~ ® Ogo
ulmo smllam molho branco de queijo e raspas de Limdo Siciliano R$ 93

Liméo Siciliano

Camaréo

Parmeséo

= Parmegiana

Acompanha Arroz e Fritas.
Serve 2 pessoas.

Filé Mignon R$ 147
Filé de Frango R$ 114
Filé de Tilapia R$ 118




Tilapia & Moda da Caso

Filé de Tilapia grelhado ao molho branco
com catupiry, mussarela e parmesdao. B¥18
Acompanha arroz e pirdo.

Saint Peter —_—

grelhado com Camardo e molho de tomate
fresco e temperos especiais da casa

(]
Saint Peter
grelhado com delicado molho R$ 112
de Alcaparras e tomatinhos cerejos

Prato Kids

Acompanha arroz, feijdo e fritas.

Filé Mignon RS 44
Iscas de Tilapia R$ 39




Picanha
na Chapad

Picanha servida na chapa.
Acompanha arroz vinagrete
e farnha temperada.

Meia R$ 119
Inteira

Bife Ahcho

Acompanha arroz e batata
rastica puxada na manteiga

R$ 153

Linguica Artesanal fritaem
alta presséo, mantendo

Meia R$ 49 Meia R$ 69
Inteira R$ 68 Inteira R$ 98




Meia Inteira
RS 48 RS 64

Alface, ricula, tomate, cebolo, palmito,
envihg, azetonas, beterralba e cenoura

Alface, ricula, tomate e cebola

Meia R$ 28
Inteira R$ 35

Racula, tomate e cebola

Meia R$ 28
Inteira R$ 35
, - Farinha Molho
Vinggrete pIrcio Temperada Tartaro
Meia R$16 P
R$14 Inteira R$ 21 R$ 8 R$ 7



Cervejas

Cervejas 600mL

Heineken R$ 20
Original / Budweiser RS 18
Brahma / Skol [ Spaten /

P R$ 17
Antdarctica /| Amstel
Cervejas Long Neck
Corona [ Heineken

R$ 14

[ Malzbier [ Stella Artois

Pure Gold
Cervejas (Lata de 350mL)

Brahma / Brahma Zero
Skol / Heineken Zero

Caipirinha

R$8 ¢
fomae

Lim&o R$ 23
Abacaxi R$ 27
Maracuja R$ 27
Kiwi R$ 30
@ o
Caipiroska ::...
Lim&o R$ 28
Abacaxi R$ 32
Maracujd RS 32
Kiwi R$ 36
Doses
Whisky Natu Nobilis R$ 18
Johnnie Walker Red Label RS 22
Steinhaeger R$ 18
Campari R$ 19
Conhaque Domecq RS 16
Conhaque Presidente RS 12
Vodka R$ 12
Cachaca Ypidca R$ 10

Cachagca Velho Barreiro [ 51 R$7
Contini R$ 7



o
Bebidas ~io aicooticas

Refrigerante Lata R$ 8

Pepsi Twist, Coca-Cola, Coca Zero, Guarand,
Guarand Zero, Sprite, Ténica, Schweppes, Soda Limd&o

Suco de Laranja RS 14
Suco Del Valle R$ 12
H20 R$ 14
Gatorades R$ 12
Agua sem gds R$ 5

Agua com gds RS 6

Carta de Vinhos

Selecionamos Rétulos Brasileiros e Portugueses reconhecidos
pela sua qualidade, equilibrio e excelente harmonizagdo com
Nossos pratos a base de Peixes e Carnes.

Nacional

Miolo Sele¢cdo Branco R$ 78

Miolo Selecdo Tinto RS 89

Portugueés

Porta 6 Branco R$ 80
Porta 6 Rosé R$ 79

Porta 6 Tinto R$ 129
Cartuxa EA Tinto R$ 142
Rolha RS 50
Néio aceitamos cheques!

Aceitamos cartées VISA, MASTERCARD E ELLO
Taxa de Servigo 10%

5O
k= Siga-nosnas
redes sociais

@tatu_restaurante
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